Cookpad — jetzt auch in Englisch

Cookpad (cookpad.com),
angabegemal die grofRte japanische
Online-Rezeptesammlung mit 20
Millionen Nutzern monatlich, gibt es
jetzt auch in englischer Version:
en.cookpad.com

Mit dieser Version gibt es nun eine g
einfache  Moglichkeit,  japanische &

. Satisfying Garlic Chive Omelet with Thick Sauce
Hausfrauen- Rezepte nachzu kochen . c" Benn You will eat a whale bunch of garlic chives with soy sauce and garlic flavoured thick sauce

Die 1998 eingefihrte japanische Seite
verfagt mittlerweile Uber 1,5 Millionen , e 2.8 i
Rezepte. Die englische Seite ist aktuell noch im Aufbau. Zlel |st es, 30 000 Rezepte zur
Verfligung zu stellen. Die beliebtesten Rezepte der japanischen Seite werden sukzessive
Ubersetzt.

Die Rezepte selbst sind gut strukturiert: ©cookrab
ZunaChSt dle ZUtaten mlt Mengenangaben Easy to Remember, Delicious Yoshinoya Style Beef Rice Bowl

You need 2 tablespaons each of all the flavaring ingredients so its super-easy ta
remember 'm quite proud of this recipe, which made my husband shoutit how
good it was. v Thank you for making this a Top Recipe on January 26, 20131

Die Mengenangaben sind zwar tberwiegend
in amerikanischen Mal3einheiten (wie z.B.
Lablespoon®), die Anwendung bietet aber mit
einem Klick die Moglichkeit der Umrechnung
in die metrische Variante mit I/ml und kg/g.
Eine detaillierte Erklarung der Zutaten ist
(aktuell?) nicht vorhanden. Wer mit der
japanischen Kiche nicht vertraut ist, muss sich an anderer Stelle schlau machen, wenn er
nicht weil3, was ,Mirin“ ist.

Ingredients (2 swings;

Thinly sliced beef (or caarsely chopped 3000 5009
onion 101400

= Dashi stock 300mi

* Sugar 2tablespoons
= Mirin 2tablespoons
= Wine (red orwhite) or sake
= Light colored 50y sauce

= Soy sauce

= Grated ginger (or pre-grated gingerflema  abou
| lube}

Die Zubereitung wird schrittweise mit Bildern
fur die einzelnen Schritte erklart. Sehr
angenehm, auch fir nicht so getibte Kéche.

Die japanische Seite verfugt dber einige
Funktlonalltaten mehr' SO aUCh elnen Cutthe onion inhalfand theninto 5Smm  Add the » ingredients 0 a pan, and Add the onion and s\rmmerkmfz
(kostenpflichtigen) Premiumzugang. In der e ™ " oo
englischen Version steht — zumindest in der
ersten Phase — die Ubersetzung der Rezepte
im Vordergrund.

\
Do -
Add the beef. Vhen it comes to a boil again, skim off

schon eine gute Moglichkeit, viele japanische

Aber auch in der aktuellen Version ist es

rmedium heat for about 10 minutes, and
its done,

Rezepte in einfach kochbarer Version in
Englisch zur Verfugung zu haben.

Ein Selbsttest wurde mit gutem Ergebnis abgeschlossen!

von Sabine Schmitgen
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Thinly sliced beef (or coarsely chopped) 300 to 500g
Onian 1 (140g)

= Dashi stock 300mi

* Sugar 2
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